GIUSEPPE MILAZZO

n BASE
e BURRO E AROMI

n BURRI DERIVATI
e D'ACCIUGA
e D'ARAGOSTA
e AL DRAGONCELLO
e COLBERT
-« MAITRE D'HOTEL
e AL SALMONE
 ALLA SENAPE



GIUSEPPE MILAZZO

~ MANIPOLANDO A FREDDO O A
CALDO BURRO DA TAVOLA A
CUI VANNO INTEGRATI AROMI,
SPEZIE ED INGREDIENTI VARI

e DRAGONCELLO

« AGLIO E SCALOGNO

e PAPRIKA E SENAPE

e ACCIUGHE, TONNO, SALMONE,

CROSTACEI, ECC.

n SALSA COLBERT
e BURRO
e SUCCO DI LIMONE
e PREZZEMOLO |
e DRAGONCELLO  HalTre DTl

S| FANNO DEI MEDAGLIONI SPESSI 1 CM. CIRCA O
SPUMETTE RICAVATE DAL SACCO A POCHE;
ACCOMPAGNANO E DECORANO PIETANZE DI PESCE E
DI CARNE. cOME INGREDIENTI BASE NELLA
PREPARAZIONE DI TRAMEZZINI E TARTINE (CANAPE')



