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n BASE
. BTJRRO E AROMI

nBUnH DEHVATI
. D'ACCIUGA

' D'ARAGOSTA
. AL DRAGONCELLO

COLBERT
. MAITRE D,HOTEL
. AL SALMONE
o fiLLA SEwAPE



GIUSEPPE MILAZZO
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N MANIPOLANDO A FREDDO O A
CALDO BURRO DA TAVOLA A
CUI VANNO INTEGRATI AROML
SPEZIE ED INGREDIENTI VARI
. DHAGONCELLO
. AGLIO E SCALOGNO
. PAPRIKA E SENAPE
. ACCIUGHE, TONNO, SALMONE,

CROSTACEI, ECC,

N SATSA COLBERT
. BURRO
. SUCCO DI LIMONE
. PREZZEMOLO
. DRAGONCELLO .,'IAÍîNé 11.11"îúL

SI FANNO DEI MEDAGLIONI SPESSI 1 CM. CIRCA O
SPUMETTE RICAVATE DAL SACCO A POCHE;
ACCOMPAGNANO E DECORANO PIETANZE DI PESCE E
Dl CARNE. cOME INGREDIENTI BASE NELLA
PREPARAZIONE Dl TRAMEZZINI E TARTINE (CANAPE')


