
GIUSEPPE MILAZZO

N SATSE AL BURRO

n SATSE PER PASTE ALIIIIENTAH
N SATSE FREDDE

N BURRI COilTPOSTI

N SAISE EMULS'O'UATE
IDFESSTwGS,I

N SATSE PER ENTNEilETS
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GIUSEPPE MILAZZO

séf,str Atr-#f,/trtr#

N SATSE DI BASE
. BURRO SCrcLTO E

ROSS' D'UOVO

IsSALSE DEHVATE
. BERNATSE (bernese)
o CHORON
. MOUSS OLINE (musso Ii na)
. HO LAN DATSE (olandese)
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GIUSEPPE MILAZZA

ség,strtrgtr trésFtr
,4g,FS,fe'ffHAtrg

NSATSE DERIVATE
O AMATRICIANA
O BOLOGNESE
O CARBONARA
. POMODORO
O VONGOLE BIANCHE
. VONGOLE ROSSE
. PESTO ALLA GENOVESE



I
GIUSEPPE MILAZZO

ség,se'trtrtrtr#&'

NSATSE DI BASE
O MAIONESE

RSATSE DEHVATE
. BRAGATION
. REMOULADE
O TARTARA
. MAIONESE VERDE
.INGLESE
. COCKTAIL



GIUSEPPE MILAZZA

ség,se'fftrtr##&'

SO'VO MONTATE CON:
. OLIO
. FOSSI D'UOVO
. SPEZIE
. AROMI
. INGREDIENTI VARI

SA LSA DI BASE;

MAIOIVESE
. FOSST D'IJOVO
. SENAPE COLMAN'S
4 OLIO
. PEPE BIANCO
. SUCCO DI LIMONE
. ACETO

ACCOMPAGNANO PIETANZE A BASE DI PESCE,
CROSTACEI, CARNI BIANCHE, POLLAME, UOVA,
VERDURE E LEGUMI
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GIUSEPPE MILAZZO

#fl/trtrg {#WgP,#S?=g

N BASE
. BURRO E AROMI

'BURRI DEHVATI
. D'ACCIUGA
. D'ARAGOSTA
. AL DRAGONCELLO

COLBENT
. MAITRE D,HOTEL
. AL SALMONE
C fiLLA SENAPE


