GIUSEPPE MILAZZO

S

SALSE AL BURRO
n SALSE PER PASTE ALIMENTARI
n SALSE FREDDE

n BURRI COMPOSTI

n SALSE EMULSIONATE
(DRESSINGS)

n SALSE PER ENTREMETS




GIUSEPPE MILAZZO

n SALSE DI BASE

e BURRO SCIOLTO E
ROSSI D'UOVO

n SALSE DERIVATE
e BERNAISE (bernese)
e CHORON
e MOUSSOLINE (mussolina)
* HOLANDAISE (olandese)




GIUSEPPE MILAZZO

.SE PER PASTE

n SALSE DERIVATE

« AMATRICIANA
*» BOLOGNESE

~ « CARBONARA
e POMODORO
» VONGOLE BIANCHE

'« VONGOLE ROSSE
e PESTO ALLA GENOVESE




GIUSEPPE MILAZZO

n SALSE DI BASE
e MAIONESE

n SALSE DERIVATE
e BRAGATION '
e REMOULADE
e TARTARA
e MAIONESE VERDE
o INGLESE '
e COCKTAIL



GIUSEPPE MILAZZO

" . SONO MONTATE CON:
e OLIO

e ROSSID'UOVO

e SPEZIE

o AROMI

e INGREDIENTI VARI

n SALSA DI BASE:

n MAIONESE
 ROSSI D'UOVO
« SENAPE COLMAN'S
* OLIO
» PEPE BIANCO
e SUCCO DI LIMONE
» ACETO

ACCOMPAGNANO PIETANZE A BASE DI PESCE,
CROSTACEI, CARNI BIANCHE, POLLAME, UOVA,
VERDURE E LEGUMI



GIUSEPPE MILAZZO

n BASE
 BURRO E AROMI

n BURRI DERIVATI
* D'ACCIUGA
* D'ARAGOSTA
e AL DRAGONCELLO
« COLBERT
-« MAITRE D'HOTEL
* AL SALMONE
* ALLA SENAPE



