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O BURRO - FARINA

AURORA
MORNAY

NANTUA

SOUBISE

SUPREMA

Per condire e completare paste fresche e
secche, àl gratin, sfoglie, uova, pesci, carni
bianche, pollame e verdura.
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GIUSEPPE MILAZZO

n ROUX

N SATSE DI BASE
. VELLUTATA - BESCIAMELLA
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GIUSEPPE MILAZZO

ség,se'ffgAtr#Fgg

VELLUTATA
. ROUX BIANCO
c FONDO DI CUCINA
O VITELLO O POLLO O PESCE

Cuocere per 40 min. e filtrare

BESCIAT,IIELLA
. ROUX BIANCO
. LATTE
. PEPE E NOCE MOSCATA

Cuocere per 45 min. e fíltrare



GIUSEPPE MILAZZO
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NANTUA
. VELLUTATA

(Pesce)

. PUREA DI POMODORO

. BURRO Dl GAMBERI DI FIUME
o GAMBERI

SUPnEilA (Potto)
. VELLUTATA
. PANNA LIQUIDA
. GOCCE Dl LIMONE
. BURRO E PEPE

AURORA (Vitetto)
. VELLUTATA
. PUREA DI POMODORO

'. BURRO

IITORNAY
. BESCIAMELLA
. FOSST D'UOVO

(uova e legumi)

. PARMIGIANO O GRUVIERA

(legumi e pesce)
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SOUB'SE
. BESCIAMELLA
. PANNA LIQUIDA
. CIPOLLA


