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IsSATSE DI BASE
) OLIO, LIMONE O ACETO,

SPEZIE, AROMI

N SATSE DEHVATE
. ctTRoNETTE (SALSA AL

LTMONE)
. VINAIGRETTE
O ROQUEFORT DRESST'VGS

lsALsA AL
GORGONZOLA)

. SALSA MIMOSA
C SALSA GRIBICHE
. SALSA NOFVEGESE
. SALSA RAVIGOTE
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" SAISA BASE
. OLIO
. ACETO
. SPEZIE E AROMI

SA LSA AL GORGONZOLA
. VINAIGRETTE

ROQUEFART O GARGONZOLA

SATSA AL LIMONE
. SALE
. LIMONE
. OUO D'OLIVA

SALSA VINAIGRETTE
. SALE
. PEPE
. ACETO
o OLIO
. ERBE AFOMATICHE

SATSA MIMOSA
. VINAIGRETTE
. UOVO SODO PASSATO AL SETACCIO
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N SALSA NORVEGESE
I, VINAIGRETTE
. TUORLO D'UOVO SODO
. FILETTI DI ACCIUGA

r1 SAISA GRIBICHE
. tJovo soDo

FOSSO PASSATO AL TAMINA E BANCO
TAGLIATO A JULIENNE

. SENAPE

. SALE
, PEPE

' ACETO
. OLIO
, CETRIOLINI
. CAPPERI
. CIPOLLA
. PHEZZEMOLO
, DRAGONCELLO
. CERFOGLIO

r] SATSA HAVIGOTE
. VINAIGRETTE
. CAPPERI
. CFOLLA
. PREZZEMOLO
. DRAGONCELLO
. ERBA CIPOLLINA


