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GIUSEPPE MILAZZO

NSATSE DI BASE
. MAIONESE

iOSALSE DERIVATE
O BRAGATION
O REMOULADE
o TARTARA
. MAIONESE VERDE
.INGLESE
. COCKTAIL



GIUSEPPE MILAZZO
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N SO'VO MONTATE CON:
o OLIO
. FOSST D'UOVO
. SPEZIE
. AROMI
. INGREDIENTI VARI

SA LSA DI BASE;

MAIO'VESE
. FOSST D'IJOVO
. SENAPE COLMAN'S
. OLIO
. PEPE BIANCO
. SUCCO DI LIMONE
. ACETO

ACCOMPAGNANO PIETANZE A BASE DI PESCE,
CROSTACEI, CARNI BIANCHE, POLLAME, UOVA,
VERDURE E LEGUMI
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GIUSEPPE MILAZZO
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BRAGATION
. MAIONESE
, GRANI DI CAVIALE
. PUREA DI ACCIUGHE

REMOULADE
. MAIONESE
. SENAPE
. CETRIOLINI
. OAPPERI
. PREZZEMOLO

CERFOGLIO

TARTARA
. MAIONESE
. UOVA SODE
. CETRIOLINI
o CAPPERI
. PREZZEMOLO
. CERFOGLIO



GIUSEPPE MILAZZO

c

vve#&#wgs#
t

5é9,-5',9' Ftrtr#é}&'
,Srclsrd fumse#*

11 COCKTAIL (per i crostacei)
. MAIONESE
. SENAPE FRANCESE
. WORCHESTEFSHIRE SAUCE
. KETCHUP
. GIN O BRANDY

MAIOíVESE VERDE
. MAIONESE
. PUREA DI SPINACI
. PREZZEMOLO
. CRESCIONE
. DRAGONCELLO

INGLESE
. MAIONESE
. AGGIUNTA DI SENAPE COLMAN'S


