GIUSEPPE MILAZZO

n SALSE DI BASE
e MAIONESE |

n SALSE DERIVATE
e BRAGATION
e REMOULADE
e TARTARA
» MAIONESE VERDE
o INGLESE B
e COCKTAIL



GIUSEPPE MILAZZO

~ SONO MONTATE CON:
e OLIO

e ROSSI D'UOVO

e SPEZIE

e AROMI

e INGREDIENTI VARI

~ SALSA DI BASE:

n MAIONESE
« ROSSI D'UOVO
 SENAPE COLMAN'S
» OLIO
« PEPE BIANCO
e SUCCO DI LIMONE
e ACETO

ACCOMPAGNANO PIETANZE A BASE DI PESCE,
CROSTACEI, CARNI BIANCHE, POLLAME, UOVA,
VERDURE E LEGUMI




GIUSEPPE MILAZZO

yalsa di base maionese
alse derivate

n BRAGATION
 MAIONESE
e GRANI DI CAVIALE
e PUREA DI ACCIUGHE

n REMOULADE
 MAIONESE
SENAPE
CETRIOLINI
CAPPERI
PREZZEMOLO
CERFOGLIO

n TARTARA
e MAIONESE
 UOVA SODE
CETRIOLINI
CAPPERI
PREZZEMOLO
CERFOGLIO

®




GIUSEPPE MILAZZO

. COCKTAIL (per i crostacei)
« MAIONESE

SENAPE FRANCESE

WORCHESTERSHIRE SAUCE

KETCHUP

GIN O BRANDY

» MAIONESE VERDE
e MAIONESE

PUREA DI SPINACI

PREZZEMOLO

CRESCIONE

DRAGONCELLO

» INGLESE
e VIAIONESE
e AGGIUNTA DI SENAPE COLMAN'S




